KOCHEN AUS LEIDENSCHAFT SEIT 1877

MIT WURZIGEM STILTON
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Fur 4 Personen

ZUTATEN ZUBEREITUNG
4 Mohren Mohren putzen, in eine gedlte feuerfeste Form geben und im Ofen
20LYHQ]|O bei 180 °C (Umluft) circa 20 Minuten backen. Wenden, mit einem

J =XFNHU (VVO|]aHO =XFNHU EHVWUHXHQ XQG ZHLWHUH 0l

2 URWH %HWH JHJD U VWus dem Ofen nehmen, beiseitestellen.

PO OLOFK

PO 6DKQH 5RWH %HWH Z.UIHOQ EHLVHLWHVWHOOHQ OLOF
1 Vanilleschote geschnittenen Vanilleschote in einem Topf zum Kochen bringen.
6 Eigelb Vom Herd nehmen und 10 Minuten ruhen lassen. Vanilleschote

J %OXH 6WLOWRQ entfernen, das Mark mit einem scharfen Messer herauskratzen
3IHaHU DXV GHU 0+KOH XQG ]XVDPPHQ PLW GHQUIRWE %@&IEHP OLOHRK 6
Mix purieren.

Eiskalte Granitplatte
(LJHOEH XQG =XFNHU PLW GHP 6FKQHHEHVHj} D>
OLOFK QDFK XQG QDFK XQWHUU*KUHQ %HL VFKZDF
XQWHU 5.KUHQ HLQGLFNHQ ODVVHQ 9RP +HUG C
legentlichem Rihren auskihlen lassen, in den Kihlschrank stellen.

9RU GHP 6HUYLHUHQ *UDQLWSODWWH DXV GHP (L
dinn auf den Granit streichen und portionieren. Abgeschabtes Eis
PLW O|]KUHQ DQULFKWHQ (WZDV 6WLOWRQ XQG |
YHUWHLOHQ

REZEPT VON KOCHBUCHAUTORIN CHRISTINA RICHON




